’ i/‘!mf‘ Champ dy Feu

AUBERGE

Ouverte tous les jours au déjeuner
En été, les vendredis et samedis soir

Le Champ du Feu
154, route de la Serva - 67130 BELMONT

+33.3.88.97.30.52 - info@montchampdufeu.com
www.montchampdufeu.com




LES ENTREES

Velouté du jour

Salade gourmande
GCravlax de saumon Bgmlo, crémeux aux herbes
Foie gras de canard fait maison

Planchette de charcuteries artisanales et fromage fermier

A partager (2 personnes)

LES PLATS

Bouchée a la reine garnie Hazemann

Rognons de veau flambés au porto sauce creme,
champignhons

Supréme de volaille de la ferme Koerckel,
sauce aux champignons

Filet de sandre sur choucroute aux algues, échalotes, riesling

Galettes de pommes de terre, salade verte,
Bibeleskaes

Galettes de pommes de terre, salade verte,
Bibeleskaes et jambon a l'os

Rumsteak de sanglier aux épices douces

Les plats sont accompagnés de légumes, frites ou spaetzle

9€
14,50 €
16 €
19 €

14 €
24 €

19 €

19 €

18 €

22 €

14 €

18 €

19 €




LES FROMAGES

Assortiment de 3 fromages

Assiette de munster

LES DESSERTS

Tarte de saison
Salade de fruits frais
Salade de fruits frais arrosée

Créme brulée a la vanille Bourbon
Coupe du Champ du Feu

Meringue glacée chantilly

Carte des glaces disponible sur demande

Menu Faon
(Enfant - de 12 ans)

Plat + dessert

13,00€

) Prix nets - services et taxes compris
Liste des allergenes et origine des viandes disponible sur demande

Retrouvez-nous sur notre site :

www.montchampdufeu.com

8 €

5€

o€

o€

7€

7€

10 €

9 €



AUBERGE
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LISTE DE NOS PARTENAIRES LOCAUX

Charcuterie artisanale de Munschina a Villé (67)

Oeufs de |'élevage avicole Siegel a Marckolsheim (67)
Gibier de E. Marchal du Hohwald (67)

Pommes de terre de Wagentrutz a Krautergersheim (67)
Volaille de la Maison Koerckel a Boersch (67)

Fromage de chevre de la ferme de Bellefontaine a Lutzelhouse (67)

Fromage de vache de |la ferme des Fougéres a Belmont (67)
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	ÉTÉ 2026

	LES ENTRÉES
	9 €
	Velouté du jour
	14,50 €
	Gravlax de saumon Bømlo, crémeux aux herbes
	16 €
	Foie gras de canard fait maison
	19 €
	14 €
	24 €
	Bouchée à la reine garnie Hazemann
	19 €
	Rognons de veau flambés au porto sauce crème, champignons
	19 €
	18 €
	Suprême de volaille de la ferme Koerckel, sauce aux champignons
	Filet de sandre sur choucroute aux algues, échalotes, riesling
	22 €
	14 €
	18 €
	Rumsteak de sanglier aux épices douces
	19 €
	Assortiment de 3 fromages
	8 €
	5 €

	LES DESSERTS
	Tarte de saison
	6 €
	Salade de fruits frais
	6 €
	Salade de fruits frais arrosée
	7 €
	Crème brulée à la vanille Bourbon
	7 €
	Carte des glaces disponible sur demande
	Plat + dessert
	13,00€

	Retrouvez-nous sur notre site : www.montchampdufeu.com


