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« Sur le principe c'est simple :il
faut de l'eau, de I'air et du froid !
Mais en fait c'est trés technique.
I1 faut tenir compte de
I'évolution météo, de la
température, du vent... »

Ludovic Rochel, « nivoculteur »

Champ du Feu

Les pros de la neige sont en piste

En pleine saison, 30 saisonniers travaillent chaque jour sur le domaine de ski alpin du Champ du Feu. Ils sont autant pourla
partie hotellerie-restauration. Prés de1000 skieurs ont été comptabilisés pour ce week-end d’ouverture, les 2 et 3 décembre.

Le domaine du ski alpin du
Champ du Feu a ouvert ce
samedi 2 décembre. Pour
l'équipe du domaine Mont
Champ du Feu, cest le coup
denvoi de la saison d'hiver.
Que ce soit sur les pistes, en
boutique ou en cuisine, ces
professionnels sont a pied
d'ceuvre pour satisfaire les
amateurs de sports d'hiver.

n épais brouillard re-
couvre le domaine skia-
ble du Champ du Feu et
il fait un froid de canard en cette
matinée du samedi 2 décembre.
Mais pas de quoi décourager
Cloé Farnieras et Dorian Henry,
trop heureux de pouvoir profi-
ter du premier jour d’ouverture

des pistes de ski alpin de la sai-
son : « Nous sommes de Liép-
vre, dans le Val d’Argent, indi-
que Cloé. Nous sommes venus
ici sur un coup de téte C’est la
premiere fois qu’on skie au
Champ du feu. » « La station la
plus pres de chez nous est celle
du Lac Blanc mais elle n’est pas
encore ouverte », précise Do-
rian.

Méme si 'ouverture, partielle
(quatre pistes samedi, huit di-
manche), du domaine alpin in-
tervient deux semaines plus tot
que I’an dernier, ’équipe du
Mont Champ du Feu n’est pas
prise au dépourvu, comme I'in-
dique Hervé Bigorne, respon-
sable adjoint du domaine skia-
ble : « On fait toujours en sorte

Dans l’atelier de la boutique de location, Bernard Lemaire s'occupe de l'entretien et du

d’étre prét pour le 1¢* décem-
bre. » Lui et ses collégues sont
dans les starting-blocks depuis
début novembre : « Il y a pas
mal de choses a préparer en ter-
mes de sécurité, d’équipement
et de recrutement. »

« Nous devons
étre flexibles

et réactifs »
Marie Mathilde Morel res-

ponsable du domaine Mont
Champ du Feu

« Nous devons étre flexibles et
réactifs, insiste Marie Mathilde
Morel, responsable du domaine
Mont Champ du Feu. On a déci-

réglage de quelque 900 paires de skis et d'une cinquantaine de snowboards.

dé mercredi d’ouvrir ce week-
end ! Nous avons une quaran-
taine de saisonniers pour le do-
maine skiable et nous adoptons
le recrutement en fonction de
leurs disponibilités, du nombre
de pistes ouvertes et de la fré-
quentation. »

L’art de cultiver la neige

Ludovic Rochel a la lourde
charge de damer les pistes et de
cultiver la neige. Il est d'ailleurs
«nivoculteur » Tout un art :
«Sur le principe c’est simple: il
faut del’eau, de I'air et du froid !
Mais en fait c’est trés technique.
1l faut tenir compte de I’évolu-
tion météo, de la température,
du vent... »

Le froid s’intensifie, mais les

Les deux pisteurs veillent a la sécurité des skieurs en

sillonnant le domaine de ski alpin en motoneige.

I
L'équipe de cuisiniers de I'auberge Hazemann va recevoir le

renfort de trois saisonniers pour assurer le roulement
pendant les fétes de fin d'année. Photos Bo. Ma.

skieurs sont en plus en plus
nombreux. En téte de la file qui
se forme au niveau des « tire-
fesses », de la Chapelle, Valen-
tin Liegard veille au grain. Il
s’occupe depuistroisansdesre-
montées mécaniques du do-
maine : « La grosse période de
préparation a lieu un mois
avant 'ouverture. On a travaillé
sur le montage des perches, ins-
tallé les filets, posé les pare-nei-
ge et les matelas de sécurité. »
Dans la boutique de location,
c’est aussi ’effervescence. Le
«skiman » Bernard Lemaire bi-
chonne depuis trois semaines
500 paires de skis de piste, 400

de skis de fond et skating ainsi
que 50 snowboards : « Je re-
mets les semelles en état et je
refais les carres. » Sans oublier
le fartage et le réglage. Il est
pres de midi et de bons plats mi-
jotent dans la cuisine de I'au-
berge Hazemann.

Bien que la neige soit arrivée
un peu plus tot que prévu, le
chef Marc Koeniguer est déten-
du : « Vous sentez ? C’est le par-
fum de la sérénité ! » Apres
s'étre gavés d’air pur, les skieurs
seront surtout sensibles au
doux fumet de la soupe de pois
Cassés...

o Boris Marois

Chargé notamment de la production de neige, le "nivoculteur" Ludovic Rochel dispose de
42 enneigeurs répartis sur le domaine: 17 ventilateurs (en jaune) et 25 perches. .
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